
Layers:
12" Layer – 2
10" Layer – 2
8" Layer – 2
6" Layer – 2

Decorating Tips/Tools:
Item #11022 – Tip #3
Item #11026 – Tip #4
Item #7390 – Fondant Ribbon Cutter

Wedding Cake Set:
Disney Wedding – Snow White – Item #12962

Wedding Cake Set Includes:
Gum Paste Plaque, Easel, Flowers and Leaves
White Flora Satin Ribbon – 7⁄8" x 1.5 yds
White Picot Feather Ribbon – 3⁄16" x 1.5 yds
White Pearl Grande Non-Pareils – 1.5 oz
Wedding Plastic Dowels 
White Cake Boards – 6", 8", 10", 12"
White Foil Cake Drum – 16"

Delivery Carton:
Item #7303 – 1 Needed

Instructions: (Icing as shown: White Buttercream Icing)
	 1.	Place 12" cake layers on 16" White Foil Drum.  Place remaining cake layers on respective cake circles.  
		  Base ice all cakes White.
	 2.	Cut and insert 5 dowel rods into 12" cake; place 10" cake on top of 12". Insert 4 dowel rods into 10" cake; 
		  place 8" cake on top of 10".  Insert 3 dowel rods into 8" cake; place 6" cake on top of 8".
	 3.	Using Fondant Ribbon Cutter, cut 3⁄8" to 1⁄2" wide fondant strips for 12", 8" and 6" cakes. Adhere to bases of 
		  cakes with buttercream.
	 4.	Apply White Flora Satin Ribbon to base of 10" cake.  Apply White Picot Feather Ribbon over Flora Satin Ribbon.  
		  Secure ribbons with tape or icing, if needed.
	 5.	Airbrush Gum Paste Flowers varying shades of Deep Pink #5910, Princess Pink #11807, and Olive Green 
		  #5902 as desired.
	 6.	Using tip #4, pipe Deep Pink #9141, Princess Pink #11808, and Olive Green #5837 flower centers on 
		  Gum Paste Flowers.
	 7.	Place Gum Paste Flowers on cake as shown.
	 8.	Using tip #3, pipe White icing details on cake as shown.
	 9.	Using tip #3, pipe White dots between small White Gum Paste Flowers along fondant borders.
	 10.	Apply White Pearl Grande Non-Pareils to icing dots as shown.
	 11.	Use a small amount of icing to secure small White Gum Paste Flowers and White Pearl Grande Non-Pareils  
		  to Gum Paste Plaque as shown.
	 12.	Using tip #3, adhere small White Gum Paste Flowers and White Pearl Non-Pareils as shown, then pipe 
		  monogram per customer’s request.
	 13.	Place Gum Paste Plaque and Easel on top of cake.

Snow White Serves approximately
135 (12"x 10"x8"x6")
53 (10"x6")



Capas:
Capa de 12" – 2
Capa de 10" – 2
Capa de 8" – 2
Capa de 6" – 2

Puntas para decorar/Herramientas:
Artículo #11022 – Punta #3
Artículo #11026 – Punta #4
Artículo #7390 – Cortador de Listones

Componentes del pastel de bodas:
Bodas Disney – Blancanieves –Artículo #12962

El componente del pastel de bodas incluye:
Placa de Azúcar, Soporte de la Placa, y Flores
Cinta de Satín Blanco – 7⁄8" x 1.5 yds
Cinta Blanca con Encaje Pequeño – 3⁄16" x 1.5 yds
Perlas Blancas Grandes – 1.5 oz
 Columnas internas de plástico
Cartones  - 6", 8", 10", 12"
Cartón Forrado con Aluminio Blanco – 16"

Cajas:
Artículo #7303 – Necesita 1

Instrucciones: Crema pastelera usada: Crema de Manteca Blanca 
	 1.	Coloque el pastel de 12" encima del Cartón Forrado con Aluminio Blanco. Coloque el resto de los pasteles 
		  encima de sus respectivos cartones redondos. Esparza la crema Blanca encima de los pasteles. 
	 2.	Corte y coloque 5 columnas internas de plástico dentro del pastel de 12"; coloque el pastel de 10" encima 
		  del pastel de 12". Coloque 4 columnas internas de plástico dentro del pastel de 10"; coloque el pastel de 8"  
		  encima del pastel de 10". Coloque 3 columnas internas de plástico dentro del pastel de 8"; coloque el pastel  
		  de 6" encima del pastel de 8". 
	 3.	Para decorar los bordes, extienda una porción pequeña de pastillaje (fondant) en tiras largas y córtelas en 
		  cintas de 3⁄8" a ½" de ancho. Coloquelas en las bases de los pasteles de 12", 8", y 6".
	 4.	Coloque la Cinta de Satín Blanco en la base del pastel de 10". Coloque la Cinta Blanca con Encaje Pequeño 
		  encima de la Cinta de Satín Blanco. Asegure las cintas con cinta autoadhesiva o con crema pastelera, si  
		  es necesario. 
	 5.	Coloree las Flores de Azúcar con el aerógrafo variando las sombras de los colores usando Rosado #5910, 
		  Rosado Princesa #11807 y Verde Oliva #5902 si es deseado.
	6.	Use la punta (dulla) #4 con los colores Rosado #9141, Rosado Princesa #11808 y Verde Oliva #5837 para 
		  decorar el centro de las Flores de Azúcar.
	 7.	Coloque las Flores de Azúcar sobre el pastel así como se muestra.
	 8.	Use la punta (dulla) #3 con el color Blanco para hacer los detalles en el pastel así como se muestra.
	9.	Use la punta (dulla) #3 con el color Blanco para hacer los puntos blancos entre las Flores pequeñas 
		  Blancas de Azúcar a lo largo de los bordes de pastillaje (fondant).
	10.	Coloque las Perlas Blancas Grande encima de los puntos de crema blanca así como se muestra.
	11.	Use una pequeña cantidad de crema para asegurar las Flores de Azúcar Blanca y las Perlas Blancas Grande 
		  encima de la Placa así como se muestra.
	12.	Use la punta (dulla) #3 para agregar las Flores de Azúcar Blancas y las Perlas Blancas así como se muestra, 
		  luego si el cliente desea haga el monograma.
	13.	Coloque la Placa de Azúcar y el soporte de la placa en la parte superior del pastel. 

	   

     

Bodas DisneyBlanca Nieves Como se muestra
135 (12"x 10"x8"x6")
53 (10"x6")
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